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—— ENTREES ENTREES —— —— ENTREES ENTREEC
Tomates en Betteraves au cumin Macédoine
salades Salade de pommes de mayonnaise
ferre ﬁ T | | iz
PRODUIT NIVEAU 2 ¢ NIVEAU 2
DE SAISON (
PLATS & PLATS & — PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Veau aux olives .
*Saucisses fumées* Sauté de veau, olives, oighons Croque tout Nuggets de Poisson
fromage ‘w ,j./

Lentilles Carottes A é‘“‘ '''''''''' Pates
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—— DESSERTS DESSERTS —— —— DESSERTS DESSERTS —
Yaourt Aromatisé Maestro chocolat Fruit «
) Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * . plat avec viande porcine
\. Viande Bovine A 1N , M, Certification L
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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