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—— ENTREES ENTREES —— — ENTREES e ENTREES ——
Salade de Blé au Céleri rémoulade ., Carottes Rapees Macédoine vinaigrette
fromage
PRODUIT DE
SAISON
PLATS & PLATS & - ¥V —— PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Poulet Chimichuri Sauté de boeuf Hot dog a monter . :
) . . - Hachis parmentier
(sauté de poulet,ail, persil, marengo (Envoi en vrac)
citron, herbes fraiches) VG |
LA Purée, égrené végétal, carottes,
Carottes persillees Petits pois Frites four Signon, boullon
—— LAITAGES ——  LAITAGES — —— LAITAGES LAITAGES —
Vache qui rit
—— DESSERTS DESSERTS —— —— DESSERTS DESSERTS —
Flan chocolat Fruit  Frmm

AN W VAN Y

) Certains plats annoncés sont susce,t;fibles de changer faute dapprovisionnement
Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine

. . =
A&S\ Vla nde BOVIﬂe R /k\ porc frar’lgaIS CEDTIFICATIUN ;:‘ P\, Certification Origine f t& aute valeur
\:3{1::/ Francaise (VBF) Péche \IE,@,C/ LR N L~ o vironnement France -%\\;&wnwronnemen
o responsable kg NIVEAU 2 (¢4 #ale
niveau 2

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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