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—— ENTREES ENTREES —— ——— ENTREES ENTREES
i Salade corail Concombre ala
Salade Triolo S
chou rouge, chou blanc, celeri, Ta bOU|e Pdt, surimi rape, mayonnaise grecque
vinaigrette Lamelle g{e _concombre, fro.mage
blanc. vinaigre, herbes fraiches
PRODUIT
— PLATS & PLATS & — PESAISON ) ATs & [
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMI'-l’AGNEMI-;NTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Sauté de veau Esc;a ope panee *Roti de porc* DI Blanquette de poisson
Marengo _d\ végétarienne \f’*’”%“/
Y:: ; Carottes - Semoule
Lentilles = Haricots plats o |8
rovencale NIVEAU 2
—  LAITAGES — F— ITAGES — —— LAITAGES LAITAGES —
Petit suisse aux fruits
——— DESSERTS DESSERTS — —— DESSERTS DESSERTS ——
Compote Yaourt nature sucré 1 Tarte aux
e / ﬁ pommes
) Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement " . .
Les pommes viennent du Sud OQuest LEG ENDE : plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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